Bier trifft Geschmack, Tradi-
tion trifft Moderne, Genuss
trifft Gliick — vom ersten
Handschlag des Braumeis-
ters bis zur Auslieferung in
Gaststidtten und Verkaufs-
stellen. Das Team der Privat-
brauerei steht hinter diesem |
Konzept, jeder Mitarbeiter
gibt sein Bestes fiir Qualitats-
biere aus Gersdorf.

NEUES VON DEN GERSDORFER GESCHMACKSERLEBNISSEN

R0,

Uber die Philosophie,
Qualitiitsbier zu brauen

BIER TRIFFT GESCHMACK, TRADITION TRIFFT MODERNE, GENUSS TRIFFT GLUCK

Die Gliickauf-Brauerei wirbt mit dem
Slogan ,Mach dir doch dein Gliick auf!“
Das Gliick, ein genussvolles Qualitits-
bier genieflen zu konnen, bleibt nicht

lebnis - Qualitétspriifsiegel sowie viele
nationale und internationale Auszeich-
nungen bestdtigen das jedes Jahr aufs
Neue. Das neue Grofiplakat steht fiir ein

Jana Hammer
(32) kiimmert
sich als Sach-
gebietsleiterin

dem Zufall iiberlassen. Die Brauerei
aus Gersdorf setzt mit einem enga-
gierten Team auf so-
lide Handwerkskunst
und wertvolle Roh-
| stoffe.]edes Bierwird
|| Schritt fiir Schritt mit
viel Sorgfalt gebraut.
Und es zidhlt nicht
Masse, sondern Klas-
se im Geschmackser-

Team, das hier sieben Mitarbeiter stell-
vertretend fiir alle prédsentieren. Die
Gersdorfer Geschmacksbiere werden
von den Braumeistern Gerd Griefibach
(43) und Lars Riedel (37) kreiert. Unter-
stiitzung bekommen sie unter anderem
vom Auszubildenden Felix Godickmei-
er (19), der den Beruf des Brauers er-
lernt. Tommy Schulze (26) hat als Vorar-
beiter Flaschenabfiillung alles im Blick,
wenn der Gerstensaft abgefiillt wird.

Versand und
Assistentin des Vertriebsleiters darum,
die Gersdorfer Produkte an den Mann
zu bringen, bevor André Junghans (29)
die Lieferungen an Verkaufsstellen
und Gaststitten iibernimmt. Oliver
Neukirchner (28) ist als Auflendienst-
mitarbeiter im Handel tétig. Dort stellt
er die neuesten Qualitatsprodukte den
Kunden vor und kiimmert sich um alle
ihre Belange rund um das Gliickauf-Bier.

Sieben Wochentage
Das gesamte Produktsor-
timent direkt und frisch
sowie viele kleine und gro-
Re Uberraschungen bietet
der Gluckauf-Brauerei-Be-
triebsverkauf. Seite 2

Drei Fragen

Eine Festlichkeit

 GLOCKAUF

BIERE

Astrid Peiker, Geschifts-
fihrerin der Gliickauf-
Brauerei in Gersdorf, ant-
wortet auf drei Fragen zur
Geschiftsiibernahme und
zu ihren Plinen. Seite 3

Am 14.Juni 2014 verspricht
das Brauereifest kulinari-
sche Geniisse: Altbewihr-
tes und die Editionen 2014
—Gersdorfer Aleund Gers-
dorfer Heller Bock. Seite 4
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MARZANNA SYNCERZ

FASSBRAUSE
schmeckt allen
Kindern
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= NEU IM SORTIMENT : 308

Erfrischend, spritzig und fruchtig —

aber nicht siifs — so schmeckt die
Original Gersdorfer Fassbrause.

Die kalorienarme Brause l6scht den
Durst, schmeckt nach Kindheit und
kommt ohne Zucker aus - nur mit ei-
nem Siiffungsmittel. Es gibt sie mit Zi-
tronen-oder Himbeergeschmack sowie
als Cola Happy Kooks. Die Himbeerli-
monade erinnert an die rote Fassbrause
und Happy Kooks ist ein koffeinhalti-
ges Erfrischungsgetrank. Jetzt kann
man die leckeren Getrinke zum Mit-

nehmen auch in 0,33-Liter-Flaschen
kaufen. Die Gersdorfer Fassbrause wur-
de bisher nur bei Festen aus Fissern
verkauft.

Der Name ,Fassbrause“ leitet sich
aus der urspriinglichen Abfiillung der
Limonaden aus Fissern der Braue-
reien ab. Erfunden wurde die Brau-
se 1908 von dem Berliner Chemiker
Ludwig Scholvien, der seinem Sohn ein
alkoholfreies Getriank anbieten wollte,
das in Farbe und Geschmack dem Bier
dhnelt.

Giitesiegel fiir durchgehende Qualitiit

Im Mirz 2014 hat die Gliickauf-Brau-
erei zum dritten Mal in Folge das Zer-
tifikat nach dem IFS Food erhalten.
Die Vorgaben der International Fea-
tured Standards stellen die Lebens-
mittel- und Produktsicherheit sowie
die Produktqualitédt sicher. Bei der
Gliickauf-Brauerei ist das mit dem
Priadikat auf ,Hoherem Niveau" erneut
bestitigt. 2014 erhielt die Gersdorfer

8889

Brauerei auch bei der internationalen
DLG-Qualitatspriifung fiir Bier und
Biermischgetrianke wieder Gold und
Silber fiir ihre Biere. Das ist das Ergeb-
nis einer hohen fachlichen Kompetenz
der Braumeister, die nur ausgezeich-
nete Qualitidtsrohstoffe einsetzen.

Riesige Auswahl im Betriebsverkauf

Im Betriebsverkauf der Gliickauf-Brauerei bekommt der
Bierkenner das gesamte Sortiment direkt und frisch aus der
Produktion. Nicht nur Bier, sondern auch Leckereien wie
Bockbiertriiffel und Bierbrandpralinen bietet der Verkauf im

Eingangsgebiude. Die Offnungszeiten am Wochenende geben
Kurzentschlossenen die Gelegenheit, fiir die spontane Grillpar-
ty noch Getridnke zu holen oder ein schmackhaftes Geschenk
fiir eine kurzfristige Einladung zu besorgen. Geoffnet ist der
Betriebsverkauf der Gliickauf-Brauerei montags bis freitags
von 8 bis 20 Uhr, am Wochenende von 9 bis 18 Uhr.
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Hopfig schlanke
Versuchung

Das GP Prime ist ein Pils der
Extraklasse, gebraut mit Spezial-
hopfen, um diesen hopfig schlan-
ken Geschmack zu erreichen.
, ... das Leben ist schon!“

FOTO: GLUCKAUE-BR
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Vollmundig und charaktervoll
- so priisentierte sich das ,,Bes-
te Bock Europas z013"“ auf der
European Beer Star. Beim grofi-
ten europiischen Bierwettbewerb
2013 Uiberzeugte das Gliickauf-Bock
Dunkel die Jury durch seine sym-
pathische Rostnote, die mit einer
malzbetonten, vom Waldhonig
kommenden Siifle verschmilzt. Das
feurig glanzende rotbraune Bock mit
einem Alkoholgehalt von 6,3 Volu-
menprozenten kreierten die Brau-
meister Gerd Griefbach und Lars
Riedel von der Gliickauf-Brauerei
GmbH in Gersdorf.

Und das war bei Weitem nicht
der erste internationale Preis fiir
die Privatbrauerei in Gersdorf, die
jedes Jahr Auszeichnungen und Me-
daillen erhilt. Die Philosophie der
Marke Gliickauf ,Tradition und Mo-
derne verbinden” geht auf, doch fiir
den Erfolg sind immer wieder krea-
tive Einfille und solide Handwerks-
kunst notwendig. Die Gluckauf-Pri-
vatbrauerei produziert regelmifiig
iiber zehn verschiedene Biersorten
- durchweg Spezialititen, die mit
klarem Aroma, Geschmackssubs-
tanz und Frische tiberzeugen. Damit
das so bleibt, wird der Geschmack
der Chargen einmal wochentlich
iberpriift. Die Geschiftsfithrerin
Astrid Peiker verkostet gemeinsam
mit den zwei Braumeistern und der
Laborantin des Unternehmens die
gebrauten Biere, um fiir die Kunden
nurdie Spitzenqualitdten abzufiillen.

Seit Januar 2014 fithrt Astrid Pei-
ker die Geschifte der Privatbrauerei
und leitet den Vertrieb. Ein Neuling
im Unternehmen ist sie aber kei-
neswegs. Vorher war Astrid Peiker
bereits zwolf Jahre an der Seite von
Renate Scheibner, ihrer Mutter, fiir

| 20) 2 {0) . 3

Regionale
Braukunst
auf Spitzen-
niveau

Marketing und Vertrieb zustédndig
und die letzten Jahre auch zwei-
te Geschiftsfihrerin. Jetzt folgt
sie der Mutter auf den Chefsessel.
Das bedeutet Frauenpower in ei-
ner Ménnerdomine, denn in ganz
Deutschland haben nur drei Braue-
reienweibliche Geschiftsfiihrer.  Ich
setze das Lebenswerk meiner Mut-
ter fort“, meint sie zu ihren Plinen.
,Dafiir mochte ich auf Altbewihrtes
bauen und Neues ausprobieren.”
Dazu gehort auch, neue Biersor-
ten zu brauen - so wie das Premi-
um-Pilsener ,GB Prime*, bei dem
sich Astrid Peiker gemeinsam mit
den Braumeistern an den hopfig
schlanken Genuss herangetastet
hat. ,Damit haben wir ein Pils, das
den jiingeren Bierkenner anspricht,
in eine schlanke griine Flasche mit
einem schicken Etikett abgefiillt.”
Wofiir die Abkiirzung GB steht,
iiberlésst sie dabei der Fantasie der
Biertrinker. ,GB kann fiir Gliickauf-
Brauerei, Gliickauf Bier und vieles
mehr stehen®, meint die diplomierte
Betriebswirtin schmunzelnd.

Ausgezeichnetim
Geschmack: Die Brau-
meister Lars Riedel und
Gerd GriefRbach haben
mit dem Gliickauf-Bock
Dunkel das ,Beste Bock
Europas 2013* kreiert und
gebraut.

LINTERVIEW)
Drei Fragen an ...

... Astrid Peiker, seit 1. Januar 2014 alleinige

Geschéftsfiihrerin der Gliickauf-Brauerei, zur
Philosophie des erfolgreichen Bierbrauens

GLUCKAUF STAMMTISCH: Bier trifft Ge-
schmack, Tradition trifft Moderne, Genuss
trifft Gliick — Gliickauf-Brauerei ... mach
dir doch dein Gliick auf! Ihr neuer Radiospot
trifft genau Ihre Philosophie?

ASTRID PEIKER: Ich setze das Lebenswerk

meiner Mutter fort. Dafiir mdchte ich auf

Altbewihrtes bauen und Neues ausprobie-
ren - also eine Kombination von Tradition

und Moderne — mit voller Unterstiitzung

meines Gliickauf-Teams!

GS: Wie sieht die weitere Entwicklung der
Gliickauf-Brauerei aus bzw. worauf legen Sie
Wert?

AP: Zukiinftig werden wir auch weiter Au-
genmerk auf unsere Spezialitdten legen,
auf Kundennihe, Flexibilitit und Service

um auch weiterhin mit qualitativ hochwer-
tigen Produkten am Markt priasent zu sein.

GS: Wie schdtzen Sie die Situation am hart um-
kdampften Biermarkt ein?

AP: Der Biermarkt ist, wie auch schon in
den letzten Jahren, sehr schwierig gewor-
den. Die Grofibrauereien und Konzerne
machen es uns kleinen Privaten nicht ein-
fach. Aber unsere Kunden wissen unsere
handwerklich gebrauten Produkte und
damit unsere Qualitit zu schitzen: Bier
braucht Heimat!
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Frohliche Stimmung bei frisch gezapftem
Bier, Gegrilltem und musikalischer Un-
terhaltung verspricht das Brauereifest am
14. Juni 2014. Der Genuss fiir den Bierken-
ner scheint grenzenlos: Ob Pilsener, Edel,
Schwarzes, Bock oder Kriusenbier: Die Ent-
scheidung fillt da nicht leicht. Ganz im Sin-
ne des Slogans der Brauerei ,Mach dir doch
dein Gliick auf!” kann jeder zum Brauerei-
fest nach seinem Geschmack bei Altver-
trautem bleiben oder Neues probieren, zum
Beispiel die jiingsten Geschmackseditionen
2014 - Gersdorfer Ale und Gersdorfer Hel-
ler Bock. Fiir alle Kinder wird Fassbrause
ausgeschenkt.

Gersdorfer Ale und Heller Bock

G @ Jedes Jahr
) sn?"; sind die
: Sh Braumeister

ﬁ;‘] S y und die Che-
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Sie  kreieren
neue Speziali-

taten, die als Edition gebraut werden.
Der jeweiligen Edition geht ein langes

die Biergeniefier ,auf den Geschmack
gekommen sind” ,Die Etablierung einer
neuen Marke beansprucht drei bis vier
Jahre erklart Astrid Peiker. Trotz neu-
er Sorten bleibt das Biersortiment der
Gliickauf-Brauerei bodenstindig und
regional verwurzelt —eben eine Auswahl
an Spezialititen, die fiir jeden Anlass

PROGRAMMABLAUF

Er6ffnung und Blasmusik mit
dem Bergmusikkorps ,Gliick Auf”
Oelsnitz eV.

Rock 'n’ Roll mit
,The Melleties*

Livemusik mit
»Roof garden”
Schrige Stimmung mit

Guggemusig von den ,,Meeraner
Gnallschoddn*

.......... GANZTAGIG -+ +vv-vn-

Hiipfburg, Kinderschminken,
Basteln

Von 13 bis 18 Uhr startet jede halbe
Stunde ein Rundgang durch die
Brauerei.

Probieren im Sudhaus voraus, be-
vor die neue Biersorte als
Test-Edition zu den Ver-
brauchern gelangt. Die
Einfithrung der neuen
Biersorte in den Markt
startet, wenn das Bier
nachgefragt wird und

und jedes Menii etwas Passendes
bietet. Die neue Sorte Heller Bock
% i schmeckt kriftig und
harmonisch und wur-
de als zweite Edition
aufgelegt. Das Ale geht
in eine hopfig fruchtige
Geschmacksrichtung.
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